cucina giapponese

inquadra qui scan here
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LE SPEC|AL|TA’ di JAPS! moncalieria7

IL RAMEN l'essenza del Giappone <&

tagliatelle di frumento servite con una
varieta di guarnizioni in brodi saporiti
dalla lunghissima cottura

<7 Wagyu 22€

brodo di carne alla soia, wagyu in purezza
60gr, trita wagyu e fassona, tuorlo d’uovo
fritto, funghi shiitake, pak choi, cipollotto

Shoyu 14€

brodo di carne alla soia, chashu

(capocollo brasato), uovo marinato mi-cuit,
pak choi, cipollotto, naruto* (tortino di
pesce), germogli di soia

<, Miso 14€
brodo di carne al miso, chashu, uovo marinato mi-cuit, mais piastrato, naruto*,
germogli di soia, cipollotto, alga wakame

Tantan## 15€
brodo di carne al miso, chashu, tobanjan (salsa di fave e peperoncino), /
uovo marinato mi-cuit , mais piastrato, germogli di soia, cipollotto

Veggie @ 13€
brodo vegetale al miso, verdure di stagione, tofu fritto, funghi shiitake,
pak choi, uovo marinato mi-cuit, cipollotto

+extrapasta 1,5€ + extra chashu 2,5€ + extra wagyu 6€

IL WAGYU il manzo pili pregiato al mondo <& <%

rigorosamente DOP giapponese, la marcata marezzatura conferisce tenerezza
e un inconfondibile sapore

Nigiri 2pz 7€

serviti con kizami wasabi*

Tataki Royale 8ogr  30€
tagliata di carne wagyu in purezza,
contorno a scelta

Oishii Burger 130gr 18€
carne di wagyu e fassona piemontese, cipolla caramellata, funghi shiitake, \
maionese al wasabi, panino Ficini. Contorno a scelta

Contorno: scelta tra verdure di stagione e funghi shiitake marinati al sesamo e
cotti a bassa temperatura, oppure patate fritte fatte in casa con polvere di alga



